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נזקי חום בפלפל

 סילבהשל מרים  דוקטוראטעבודת 
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השפעת טמפרטורת הלילה על עוצמת 
הנגיעות בחטטי חום
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השפעת משך החשיפה לטמפרטורה  

גבוהה על חטטי החום
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השפעת משך החשיפה לטמפרטורה  

גבוהה על חטטי החום
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הפוטוסינטזהתפקיד מנגן בתהליך 



תפקיד מנגן  

בתהליכים  

-אנטי

אוקסידנטים

Coassin et al., 1992

Vitamin E



,  שיטות אלקטרוכימיות

ופלורסנטיות לקביעת  

אוקסידנטיתפעילות אנטי 
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בפרי הפלפל בשלבי התפתחות   אנטיאוקסידנטיתפעילות 
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)CV(תוספת מנגן 

ANOVA Mn- vs. Mn+: * p<0.05; **p<0.01;***p<0.001

ANOVA Plastic vs. Net: a p<0.05; b p<0.01; c p<0.001 
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השפעת תוספת מנגן על עוצמת 
הנגיעות בחטטים

בינוני רגישעמיד
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בפרי הפלפל בשלבי התפתחות   אנטיאוקסידנטיתפעילות 

שונים בפרי שהתפתח בתנאי סביבה שונים ובנוכחות  
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ANOVA Mn- vs. Mn+: * p<0.05; **p<0.01;***p<0.001

ANOVA Plastic vs. Net: a p<0.05; b p<0.01; c p<0.001 
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בפרי הפלפל בשלבי התפתחות   אנטיאוקסידנטיתפעילות 

שונים בפרי שהתפתח בתנאי סביבה שונים ובנוכחות  

)FRAP(תוספת מנגן 

ANOVA Mn- vs. Mn+: * p<0.05; **p<0.01;***p<0.001

ANOVA Plastic vs. Net: a p<0.05; b p<0.01; c p<0.001 
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השפעת מנגן על נזקי חום בפלפל חוות גילת



בעלים תכולת מנגן 
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השפעת תוספת מנגן על נגיעות בחטטים
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תכולת מתכות בעלים ניסוי מנגן תחנת זהר
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2013-14תחנת זוהר  סובקהשפעת תוספת מנגן פרמטרי יבול זן 
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נגיעות בחטטים ניסוי מנגן תחנת זהר
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סיכום ומסקנות

טמפרטורת גבוהות גורמות לנזקי חום•

ישנה שונות ברגישות הזנים לנזקי חום•

ישנה קורלציה בין רגישות הזן לרמת הפעילות  •

בפרי האנטיאוקסידאנטית

  האנטיאוקסידאנטיתמנגן משפיע על הפעילות •

ומצמצם נזקי חום

ישנה קורלציה בין רגישות הזן לתכולת המתכות  •

אבץ ומנגן בפירות ובעלים, ברזל



חימצוןהשפעת מנגן על פעילות אנזימטית נוגדת 

ושלב הבשלת הפרי) מ"ח(תוספת מנגן למי ההשקיה 
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בציפת הפרי הכרומופלסטיםשינויים בסידור 



תודות

מרכז מחקר גילתמרכז מחקר גילתמרכז מחקר גילתמרכז מחקר גילת
מעבדה לחקר ירקות

מעבדה לקרקע
גוריוןגוריוןגוריוןגוריון----אוניברסיטת בןאוניברסיטת בןאוניברסיטת בןאוניברסיטת בן

ינאי-צוות המעבדה של אלי בית
פ דרוםפ דרוםפ דרוםפ דרום""""מומומומו

דשנים וחומרים כימיםדשנים וחומרים כימיםדשנים וחומרים כימיםדשנים וחומרים כימים


