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�  פ ערבה תיכונה וצפונית" מו– רמי גול
        

        זני�זני�זני�זני�
  .פי� האזוריי�" על ידי המוהמומלצי� לשווקי� רחוקי�יש לגדל זני� 

  
  בית רשתבית רשתבית רשתבית רשת////חממהחממהחממהחממה

ל גז� או עלי� יש להרחיק כ. במש% כל העונהוסביבתו  בית הגידול �ניקיויש לשמור על 
 יש –צמח נגוע . יש להרחיק פרחי� שנשרו על גבי עלי הגביע של הפרי. מהשבילי� והצמחי�

  .  יש להרחיק מבית הגידול–פרי נגוע . לטפל נקודתית
  לבצע טיפולי אוורור להורדת הלחות ולהוריד את הסיכוי לבוטריטיס

        
        לוחות זמני�לוחות זמני�לוחות זמני�לוחות זמני�––––קטי& מיו� ואריזה קטי& מיו� ואריזה קטי& מיו� ואריזה קטי& מיו� ואריזה 

  .ש לבצע באותו היו�את הקטי& מיו� ואריזה י
  .הקטי& יתבצע בשעות הבוקר המוקדמות

  .10:00 החמי� עד שעה ימי�יש לסיי� את הקטי& ב
  .ממועד קטיפתושעות  4)יש להעביר את הפרי לבית האריזה המצונ� לא יאוחר מ

  . שעות ממועד קטיפתו8)לא יאוחר מהפרי יסיי� מיו� אריזה ומשטוח 

  .C°7יועבר המשטח למקרר  של המשטחשטוח ימייד ע� סיו� המ
        

        ))))הובלההובלההובלההובלה, , , , מקטפהמקטפהמקטפהמקטפה, , , , מיכלי�מיכלי�מיכלי�מיכלי� ( ( ( (קטי&קטי&קטי&קטי&
או בהתא� לכמות , )לפחות ( אחת לשבוע,השחזהמזמרות שעוברות /הקטי& יעשה ע� מקטפות

 או 70% על ידי טבילה בכוהל )עדי& כל שעה( יומי חיטוי לעבורהמזמרות חייבות . הפרי הנקט&
  .כל יו� עבודהבסיו�  יש כמוב� לחטא את כלי הקטי&. 3%כלור 

  . בגובה הכתפיי� של הפרי– הפרי יקט& ללא עוק/
  . אדו�80%)70)יש לקטו& פרי בצבע של כ

  יש לדאוג לשכבת ריפוד במיכלי הקטי&
לפני כל קטי& . כולל שכבת הריפוד, יש לשטו& ולחטא את מיכלי הקטי& בסיו� יו� העבודה

  .או לכלו% כלשהו, חיק גרגרי חוליש לנער היטב את המיכל ושכבת הריפוד כדי להר, ואסי&
  .או משטח אלא על גבי עגלה, אי� להניח את מיכל הקטי& ישירות על הקרקע

 יש לכסות את המיכלי� .ר"את המכלי� המלאי� יש להניח במקו� מוצל עד להעברת� לביא
 להעביר את הפרי הקטו& יש .ברשת צל או שמיכה טרמית בזמ� העברת� מהשדה לבית האריזה

  . שעות מתחילת הקטי&4 עד ר"לביא
  
  

        בית אריזהבית אריזהבית אריזהבית אריזה
יש לחטא את מערכי . ר והסביבה חייבי� לנקות במש% העבודה ובעיקר בסו& יו� העבודה"את ביא
או בכל חומר חיטוי אחר המותר  1%המיו� ושולחנות האריזה בעזרת ריסוס בכלור , השטיפה

�  .בתנאי שאי� פגיעה במערכי�, טא במחולל קיטוראפשר לח. לשימוש בתעשיית המזו
  .אלא להרחיקו, ר" או ליד ביא,אי� להשאיר פרי פגו� בתו%

  
        מערכי שטיפהמערכי שטיפהמערכי שטיפהמערכי שטיפה

  .או בשניה� ג� יחד, או בכלור, או במי� חמי�את הפרי מומל/ לחטא 

 15)12 למש% C°56(58טמפרטורת המי� החמי� יש להקפיד על  – ניקוי וחיטוי הפרי במי� חמי�ניקוי וחיטוי הפרי במי� חמי�ניקוי וחיטוי הפרי במי� חמי�ניקוי וחיטוי הפרי במי� חמי�
 200) באר וכמות המי� כ4לח/ המי� , )אותה מרגיש הפרי, הטמפרטורה במוצא הפומית (תשניו

  . שיגיעו לאיזור העוק/ של הפרייש לכוו� את הפומיות הצדדיות כ%. ליטר בדקה
  

את . מ של חומר פעיל" ח150ריכוז של ב יש להוסי& כלור למיכל המי� – ניקוי וחיטוי הפרי בכלורניקוי וחיטוי הפרי בכלורניקוי וחיטוי הפרי בכלורניקוי וחיטוי הפרי בכלור
  .או על יד הוספת חומר גרגרי, ו על ידי הוספת טבליות למיכל המי�הכלור נית� להוסי& א

 קיימי� קיטי� לבדיקת ריכוז הכלור הפעיל הפועלי� לפי .... כל שעה כל שעה כל שעה כל שעהלבדוק את ריכוז הכלורלבדוק את ריכוז הכלורלבדוק את ריכוז הכלורלבדוק את ריכוז הכלוריש 
  .שינוי צבע

  . הפעיל יורד מתחת לריכוז היעילאחוז החומר, חשוב לציי� כי למרות שמריחי� אותו 



  
במי� ) מתק� השפיכה וסרט ההזנה, המברשות, הצנרת, ל מיכל המי�כול( לנקות את כל המער% יש

  .ולייבש� היטב, נקיי� בסיו� יו� העבודה
  

�        מיו�מיו�מיו�מיו
�  .אי� לארוז פרי על ידי דחיסתו לתו% הקרטו

אי� להניח את הפרי על העוק/ או  .את השכבה התחתונה של הפרי יש להניח על לחי הפרי
   .הפיט�

  
  .לקירורת העביר במהירואת המשטחי� יש ל

  
   אחסנה אחסנה אחסנה אחסנהתנאיתנאיתנאיתנאי

 לאור% יש לשמור על טמפרטורה ולחות זו. 95% בלחות של C°7 בטמפרטורהיש לאחס� את הפרי 
   .כל תקופת האחסנה וההובלה

 או בכל 3%קוי וחיטוי המכולה לפני ההמכלה בתמיסת כלור ייש לוודא נא� מבוצעת המכלה 
  .אמצעי אחר

  
  


